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ACTA N° 115
FECHA: Bogota, 23 de febrero de 2026.
HORA: 2:00 pm. — 3:00 pm.
LUGAR: Centro Integrarte Atencion Externa Grupo 5.
TEMA: Capacitacion BPM legislacion resolucion 2674 de 2013 y 5109 de 2005.
ASISTENTES:

Wilver Alfredo Ramirez Lépez- Tecndlogo en alimentos
Manipuladores de alimentos (Se anexa lista de asistencia)

Auxiliares de servicios generales (Se anexa lista de asistencia)

ORDEN DEL DIA:

1. Saludo inicial al personal asistente.

2. Presentacion del prer test
3. Explicacién breve de la importancia de conocer la estructura, contenido y las diferencias entre

|2 resolucién 2674 de 2013 y 5109 de 2005
4. Presentacion del post test

DESARROLLO:

1. Se da inicio a la capacitacién dando un saludo inicial a los manipuladores recordando que
siempre las actividades realizadas en el servicio de alimentos van enmarcadas dentro de la
resolucion 2674 de 2013 y dando a conocer las generalidades de la resolucion 5109

2.Se presenta el pre test a los manipuladores de alimentos donde lo solucionan basados en sus
propios conocimientos.

3. Se explica claramente cual es la finalidad de la resolucion 2674 de 2013 y la resolucién 5109
de 2005 al tener por objeto establecer los procedimientos que deben tener en cuenta todas las
personas o empresas al ejercer labores de manipulacion, fabricacién, distribucion,

almacenamiento y distribucién de alimentos. .

Se dan ejemplos claros de algunos numerales enmarcados en la resolucion, donde mencionan
puntualmente en el almacenamiento, todas las recomendaciones que se deben tener en cuenta

al organizar cualquier tipo de alimento.
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También se hablé de la importancia de conocer la procedencia de todos los alimentos, las
condiciones de transporte y claramente las condiciones de almacenamiento de productos de alto

rnesgo.

Se mencionan por ende las buenas practicas de manufactura, donde estan inmersos todos y cada
uno de los reglamentos que nos podran indicar el proceder para solicitar registros sanitarios o
simplemente obtener un concepto sanitario favorable otorgado por la entidad sanitario

correspondiente.

Se explican que repercusiones podria tener una persona que no cumpla con la normatividad,
siendo un manipulador de alimentos o encargado del expendio o comercializacion de productos

alimenticios.

Se explica que items debe tener un alimento cumpliendo con al resolucién 5109 de 2005, donde
se puede encontrar nombre del producto, peso, fecha de vencimiento, lote, tabla nutricional y

procedencia.

5. Se entrega el post test a los manipuladores de alimentos donde después de ver la solucién
se observa que en las respuestas de los mismos se entendié y comprendio lo expuesto en la

capacitacion.

Compromisos:

, Fecha de
Compromisos Responsables ' 2
Ejecucion
Cumplir con las buena practicas de | Manipuladores de | A lo Iarg'o de la |
manipulacion de alimentos, temperaturas | alimentos y tecndlogo | ejecucion del
sequras en la conservacion y coccion de los | en alimentos del centro | contrato.
alimentos, utilizar herramientas como | Integrarte Atencion

termdémetros de alimentos para asegurar la | externa grupo 5
inocuidad, reportar cualquier irregularidad en
los equipos de refrigeracion o congelacién,
garantizar que los alimentos del centro se
encuentren debidamente organizados, limpios
y con todos los registros de ingreso, compra y

almacenamiento, conocer las
obligatoriedades de la resolucién 5109 con el
fin de recibir los alimentos en adecuadas

condiciones y dentro de su vida util.

CONVOCATORIA. No aplica
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En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de

; . Dependencia Firma
vinculacion

Nombres y Apellidos

Centro Integrarte
Atencion Externa
Grupo 5

Tecnodlogo en

Wilver Ramirez Lopez :
alimentos

Anexos: Registro fotografico y listado de asistencia

Elaboro: Wilver Alfredo Ramirez Lopez / Tecnologo en alimentos.
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Firma

Anexos: Registro fotografico y listado de asistencia

Elaboro: Wilver Alfredo Ramirez Lépez / Tecndlogo en alimentos.
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Manufactura y la 2674 el transporte de

gredientes, contenido neto e informacién nutricional
B. Solo la marca comercial y el precio.
# C. Unicamente la fecha de vencimiento.

D. El nombre del fabricante sin informacion adicional,

5. Conteste (F) O (V). Para obtener un conce

pto sanitario Favorable por parte de la autoridad
sanitaria que deben cumplir?

A. 3{7 Infraestructura con superficies de facil empieza.

B. _V Equipos de refrigeracién completamente limpios

C. Al _Almacenamiento de alimentos cumpliendo con PEPS

D. 1/ Aplicacién de las buenas practicas de higiene en manos y preparaciones.
E. _\/ Registros de temperaturas seguras en los equipos de frio o conservacion.
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PRE Y POST TEST (BPM) (Normatividad) (Resolucién 2674 de 2013 y 5109 de 2005 )
: 9 - ‘ ) ) . =
NOMBRE: | 73\ \Eﬂ Q,@k‘(@ 9_; ~ FECHA: 2.3 - O2. C0Z6

Pre test

1. ;Que establece inicialmente la resolucion 2674 de 2013 ?

A. Alimentos inocuos

B. Principios basicos de BPM

C. Reglamentos en preparacién, envase, produccién y manipulacion de alimentos
¥ Todas las anteriores

2 ¢Cual es la finalidad de la resolucion 2674 de 20137
A. Aclarar mecanismos de muestreo fisicoquimico de alimentos.

\B Establece los requisitos sanitarios que se deben cumplir los establecimientos con
actividades de fabricacién, procesamiento, transporte, distribucién y comercializacion de
alimentos.

C. Ofrecer informacion virtual de todos los alimentos avalados por el ICONTEC

3. La principal diferencia entre la Resolucién 5109 de 2005 y la Resolucion 2674 de 2013 es
que:

A. La 5109 regula las Buenas Practicas de Manufactura y la 2674 el transporte de
alimentos.

7BA.a 5109 establece requisitos de rotulado nutricional, mientras que la 2674 regula
las condiciones sanitarias y BPM en establecimientos de alimentos.

C. La 5109 regula exportaciones y la 2674 importaciones.
D. Ambas regulan exactamente los mismos aspectos sanitarios.

4. Segun la Resolucién 5109 de 2005, el rotulado de alimentos debe incluir obligatonamente:

A. El nombre del producto, lista de ingredientes, contenido nelo e informacién nutricional.
B. Solo la marca comercial y el precio.
+£. Unicamente la fecha de vencimiento.

D. El nombre del fabricante sin informacién adicional.

5. Conteste (F) O (V). Para obtener un concepto sanitario Favorable por parte de la autoridad
sanitaria que deben cumplir?

A. \/ Infraestructura con superficies de facil empieza.
Equipos de refrigeracion completamente limpios

B.
C. +/ Almacenamiento de alimentos cumpliendo con PEPS
D
-

| ———

., V__Aplicacién de las buenas practicas de higiene en manos y preparaciones.
V__Registros de temperaturas seguras en los equipos de frio o conservacion.




PRE Y POST TEST (BPM) (Normatividad) (Resolucion 2674 de 2013y 5109 de 2005)

NOMBRE:L.;[,& (as\ab Cgig’ Nk FECHA:223} JL 6[61@_6

Pre test
1. ¢ Que establece inicialmente la resolucién 2674 de 2013 7

A. Alimentos inocuos

B. Principios basicos de BPM
C. Reglamentos en preparacién, envase, produccion y manipulacion de alimentos

&Todas las anteriores
2. ¢Cual es la finalidad de la resolucién 2674 de 20137

A Aclarar mecanismos de muestreo fisicoquimico de alimentos.

Establece los requisitos sanitarios que se deben cumplir los establecimientos con
actividades de fabricacién, procesamiento, transporte, distribucion y comercializacion de

alimentos,

C Ofrecer informacion virtual de todos los alimentos avalados por el ICONTEC

3. La principal diferencia entre la Resolucién 5109 de 2005 y la Resoluciéon 2674 de 2013 es

que:
A. La 5109 regula las Buenas Practicas de Manufactura y la 2674 el transporte de

alimentos.

F La 5109 establece requisitos de rotulado nutricional, mientras que la 2674 regula
las condiciones sanitarias y BPM en establecimientos de alimentos.

y

C. La 5109 regula exportaciones y la 2674 importaciones.

D. Ambas regulan exactamente los mismos aspectos sanitarios.

4. Segun la Resolucién 5109 de 2005, el rotulado de alimentos debe incluir obligatornamente:

}/E/ nombre del producto, lista de ingredientes, contenido neto e informacién nutricional
el precio

. Solo la marca comercial y
C. Unicamente la fecha de vencimiento.
D El nombre del fabricante sin informacion adicional

5. Conteste (F) O (V). Para obtener un concepto sanitario Favorable por parte de la autoridad

sanitaria que deben cumplir?

infraestructura con superficies de facil empieza.

A\
B. g Equipos de refrigeracion completamente limpios
Almacenamiento de alimentos cumpliendo con PEPS

C.
plicacién de las buenas practicas de higiene en manos y preparaciones,

0. L/A
8 egistros de temperaturas seguras en los equipos de frio o conservacion,




PRE Y POST TEST (BPM) (Normatividad) (Resolucién 2674 de 2013 y 5109 de 2005 )

NOMBRE: L\)L"\:( T FECHA: <& S g -/

Pre test

1. ¢ Que establece inicialmente la resolucién 2674 de 2013 ?

A. Alimentos inocuos
B. Principios basicos de BPM
C. Reglamentos en preparacién, envase, produccién y manipulacion de alimentos

Todas las anteriores
2. ;Cual es la finalidad de la resolucion 2674 de 20137
A Aclarar mecanismos de muestreo fisicoquimico de alimentos.

Establece los requisitos sanitarios que se deben cumplir los establecimientos con
actividades de fabricacién, procesamiento, transporte, distribucién y comercializacion de

alimenlos.

C. Ofrecer informacién virtual de todos los alimentos avalados por el ICONTEC

3. La principal diferencia entre la Resolucién 5109 de 2005 y la Resolucion 2674 de 2013 es
que:

A. La 5109 regula las Buenas Practicas de Manufactura y la 2674 el transporte de
alimentos.

B. La 5109 establece requisitos de rotulado nutricional, mientras que la 2674 regula
las condiciones sanitarias y BPM en establecimientos de alimentos.

C. La 5109 regula exportaciones y la 2674 importaciones.
D. Ambas regulan exactamente los mismos aspectos sanitarios.

4. Segun la Resolucién 5109 de 2005, el rotulado de alimentos debe incluir obligatoriamente:

A El nombre del producto, lista de ingredientes, contenido neto e informacién nutricional
B Solo la marca comercial y el precio.
C Unicamente la fecha de vencimiento.

D. El nombre del fabricante sin informacion adicional.

5. Conteste (F) O (V). Para obtener un concepto sanitario Favorable por parte de la autoridad
sanitaria que deben cumplir?

Infraestructura con superficies de facil empieza.

AV

B. Equipos de refrigeracién completamente limpios

C. # Almacenamiento de alimentos cumpliendo con PEPS
D. :f
e

Aplicacién de las buenas practicas de higiene en manos y preparaciones.
Registros de temperaturas seguras en los equipos de frio o conservacion.




